
   VENERDÌ 6 MARZO
           ore 10:30 • Minicorso “I mieli italiani”, introduzione all’analisi sensoriale
           ore 13:30 • Minicorso “Amaro come il miele”
           ore 15:00 • Seminario “Apididattica Live” - incontro con i relatori di Apididattica.   
           ore 17:00 • Laboratorio “Alla scoperta dell’idromele”
     SABATO 7 MARZO
           ore 13:30 • Minicorso di degustazione eccellenze piacentine
                              I salumi e formaggi tipici piacentini incontrano i mieli del territorio di Piacenza
                                in collaborazione con
                                A.P.A.P. Associazione Provinciale Apicoltori Piacentini
                                O.N.A.S. Organizzazione Nazionale Assaggiatori Salumi.  
                                O.N.A.F. Organizzazione Nazionale Assaggiatori Formaggi
           ore 15:00 • Minicorso “Amaro come il miele”
           ore 17:00 • Laboratorio “Alla scoperta dell’idromele”
   DOMENICA 8 MARZO
          ore 10:30 • Minicorso “I mieli italiani”, introduzione all’analisi sensoriale
          ore 13:30 • Minicorso “La birra incontra il miele”    
                             a cura di O.N.A.B. Organizzazione Nazionale Assaggiatori Birra
          ore 15:30 • Laboratorio “Alla scoperta dell’idromele”

 SABATO 7 MARZO ore 10:00 • Seminario di aggiornamento e ripasso in analisi sensoriale del miele
tenuto da Lucia Piana - Sala F (1° piano) - prenotazione obbligatoria entro il 4 marzo

informamiele.it 
ambasciatorimieli.it.
                                                        

in collaborazione conCofinanziato dall'Unione Europea

https://docs.google.com/forms/d/e/1FAIpQLSeqz-6uMBjtLRswdrrQ-Mzb5NF4bjrNS8J8tROgDEp9dieVUA/viewform

