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Convegno
Qualita e mercato dei mieli - opportunita e criticita

Il miglioramento della qualité dei mieli italiani e le
insidie sul mercato, vent’anni di monitoraggio
dell’Osservatorio

LUCIA PIANA
Osservatorio Nazionale Miele



Un po di storia....

e Giulio Piana, 1925
- 1978

e Premio Giulio
Piana 1° edizione
1981

e Comune di Castel
San Pietro Terme e
Comitato
Manifestazioni
Castellane




Obiettivi del concorso

o Attirare l'attenzione del produttore

su criteri di qualita obiettivi e

condivisibili
e Promuovere il miele e le sue
diversita
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e Promuovere le aziende che si sono

impegnate a ben produrre



Capisaldi del concorso

Anonimato dei campioni;

Valutazione di alcuni criteri
obiettivi attraverso analisi di
laboratorio;

Costante evoluzione nelle
tecniche di analisi organolettica,
utilizzando i ?IUdICI piu esperti e
il miglior livello di giudizio
organolettico disponibile;

Elevato numero di
riconoscimenti e scarsa _
gerarchizzazione degli stessi;

Ritorno dell'informazione al
partecipante;

Diffusione e pubblicizzazione dei
risultati del concorso




Aprile/maggio -
programmazione

Giugno/luglio - pubblicita

Entro fine agosto invio
campioni

Meta agosto/meta settembre
valutazione campioni

3° fine settimana settembre
consegna riconoscimenti

Data successiva "I 1000 mieli,

1000fiori”

Ottobre/marzo - divulgazione
dei risultati del concorso e
promozione dei mieli e delle
aziende
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Registrazione S h
Analisi di base C e m a
—Analisi di composizione FTIR (IZSLER BS) -
~Umidita, HMF, colore (PRC) d | IaVO 'O
—Valutazione visiva (PRC)
—Analisi pollinica sulle tipologie insolite e particolari (PRC)
—Preparazione seduta di degustazione
—Preparazione seminario di aggiornamento
Seduta di degustazione
—Circa 70 persone
-Seminario

—Valutazione vera e propria
e Rispondenza alla denominazione
e Gradevolezza

—Introduzione dei dati in computer
—Valutazione dei risultati
—Attribuzione dei riconoscimenti (lista provvisoria)

Analisi di salubrita (IZSLER BO)
Completamento analisi di base e verifiche
Redazione guida, attestati, targhe
Redazione risposte

Consegna riconoscimenti e risposte

Invio risposte e riconoscimenti per posta
Attivazione “ufficio reclami”
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Obiettivi del concorso

Attirare |'attenzione
del produttore su
criteri di qualita
obiettivi e condivisibili
Promuovere il miele e
le sue diversita

Promuovere le aziende
che si sono impegnate
a ben produrre

e Luogo di sviluppo

e sperimentazione
delle tecniche di
valutazione
sensoriale
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Luogo di sviluppo e sperimentazione
delle tecniche di valutazione sensoriale




Il concorso come stimolo nel campo
dell’analisi sensoriale del miele

In Italia In Europa
e 1987 - 1999 Gruppo e Gruppo di lavoro
di lavoro sull’analisi sull’analisi
sensoriale del miele sensoriale del miele
e 1999 - oggi nell’'ambito
Albo degli dell’'International
Esperti Honey Commission

in Analisi
Sensoriale del Miele J

http://www.ihc-platform.net



IHC 1999 - 2004

e Metodo descrittivo e Metodo di routine

http://www.apidologie.org/index.php?option=com_toc&url=/articles/apido/
abs/2004/06/contents/contents.html
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IHC Sensory Workshop
Tenerife, maggio 2013
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developments and applications
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Summary

This tudy offers a methodology for moritoring the conformity of moncfioral honeys by Leing & descriptive profile method, which shoud be
considensd as an extengion of the ressanh on this topkc previously camied ot by Plane of al, (2004). The five magor monofiorsl [takan
horesys have been stucdied and characterized They are: chestrut hooey (Castanay satie Miller); dtrus honey (Ctrus op.); eucalyptus honey
{Eucalyptus .); black ocust honey ( Rebing pesudoacacia 1), and horeydew honey. The aim of the present study Is to develop & modern
ermory profile method able to supply otjective, relable and reprodudble data on monofioral honeys.

Investigacion del perfil sensorial de los tipos principales de
mieles monoflorales de Italia: posibles desarrollos y

aplicaciones

Resumen

e estudio ofrece una mesodologle pars la monkorzacon de la conformidad de mides monofiorakes 8 través de |2 wilzaddn de un método
descriptivo de su perfil. Ests metodologla deberfs ser consderads como una extesidn de by investigacdn en ests materia prevamente levada
a cabo por Plang o af, (2004). Se sstdiaron y caraderizaron las dne prindpaies misles monofionsies Ralanes. Estas son: mied de catafio
{Castanay sathe Miller ), mief de cliricos (Oirs spp.); migd de eucalipto {Sucalptus <op. ), mikd de fidss acacia (Rodiis pedbaccls L), y
mislstos. B propdsto de ee etudio es o dessrolio de un método de perfil sengorial modemo capar de sportar datos atijetivos, fisbiles y
regroducibles; para las miskes monofiorales,

Keywords: honey, sensory analysis, sensory profile method, organcleptic, analyticsl method

by combining with specific substances of thelr own, depost,
defrydrate, store and lesve in honey combs to npen and mature”.
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e Attirare l'attenzione del : : N
produttore su criteri di ° Luog_o di swl_uppo €
qualita obiettivi e sperimentazione
condivisibil delle tecniche di
e Promuovere il miele e le € )
sue diversita valutazione
sensoriale
e Promuovere le aziendbe che e Strumento per lo
si sono impegnate a ben - -
grazie alle opportune
collaborazioni

scientifiche
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I mieli uniflorah italiani

schede dei principali
mieli oniflerali

(" Distribuzione della specle\

[ mieli uniflorali italiani

Nuove schede di caratterizzazione

Q presente

&) produzione
7 significativa
di miele

uniflorale

Ministero delle Politiche Agricole ¢ Forestali http a / /wwwlcra -
api.it/online/mieli/
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Special ssue

European unifloral honeys

http://www.apidologie.org/index.php?option=com_t
oc&url=/articles/apido/abs/2004/06/contents/conte

nts.html

Profile of Castanea honey with the data of the single sample
transformed as percentages (yellow spots)
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Concorso

Realta
produttiva e
commerciale



Miele di agrumi rispondente ai requisiti (Kg)

Mercato
tedesco
50.115

Produttore
319.921

Cooperativa
290.353

Schede di
caratterizzaz.
240.534

Produttore

Cooperativa

colore <30 mm Pfund, criteri organolettici

Schede

caratterizzaz.

colore <30 mm Pfund, cond. el. <0,30 mS/cm,
polline Citrus > 10%, PG/10g < 20.000, criteri
organolettici

Mercato
tedesco

MA > 2,0 mg/kg e polline Citrus >10%
(oppure MA > 1,7 mg/kg e polline Citrus > 20%)




w Ente Nazionale ltaliano di Unificazione

e Gruppo di lavoro sui mieli uniflorali
2007 v—> 2010

— Norma di prodotto

— Principali mieli uniflorali italiani oggetto
di transazioni commerciali anche
internazionali

— Trasposizione in una norma condivisa
degli studi di caratterizzazione prodotti
a livello scientifico



Esempi: colore nel miele di acacia

Limite proposto
< 20 mm Pfund

1300 campioni -

Acacia 2.300 tonnellate
100,0 Prodotto che non
80.0 rientra nel
parametro 0,6%
(@)
g 600 | . .
o Acacia per area geografica
40,0 -
20,0 — 1.400.000
0.0 © 1.200.000
5 % 1.000.000 H
?El 800.000 H B nord
9 600.000 B centro-sud
S 400.000 H
()]
O 200.000
0 T i —  EE—— — T ]
5 10 15 20 25 30 35

mm Pfund




Esempi: colore nel miele di castagno

% peso

40,0
35,0
30,0
25,0
20,0
15,0
10,0

5,0

0,0

Castagno

R I 1 I I —_— | s | J— PR —_—

40 45 50 55 60 65 70 /5 80 85 90 95 100

mm Pfund

CAMBIAMENTO NEL
METODO DI MISURA!

Limite proposto
>60 mm Pfund

800 campioni -
1.300 tonnellate

Prodotto che non
rientra nel
parametro 47,5%

Proposta di
modifica =50
mm Pfund

Prodotto che non
rientra nel
parametro 1,5%



Norme sui mieli uniflorali UNI

e Uni 11375:2010 Miele di melata o miele di bosco
- Definizione, requisiti e metodi di analisi

e Uni 11376:2010 Miele di castagno (Castanea
sativa Miller) — Definizione, requisiti e metodi di
analisi

e Uni 11382:2010 Miele di acacia (Robinia

pseudacacia L.) — Definizione, requisiti e metodi
di analisi

e Uni 11383:2010 Miele di eucalipto (Eucalyptus
spp.) — Definizione, requisiti e metodi di analisi

e Uni 11384:2010 Miele di agrumi (Citrus spp.) -
Definizione, requisiti e metodi di analisi

w Ente Nazionale Italiano di Unificazione




Limiti Norme UNI 2010 per i principali mieli uniflorali

Requisito Acacia [ Agrumi | Castagno Eucalipto Melata
Colore mm Pfund <20 <30 > 55 35-80 >80
Conducibilita elettrica mS/cm| <0,25 | <0,30 >1,0 0,35-0,70 >1,0
Rotazione specifica - - - - >5,0
pH - - > 4,6 - -
Metilantranilato mg/kg - >0,5 - - -
Fruttosio > 39 - > 38 - <36
Glucosio <29 - <29 - <29
Fruttosio + Glucosio - - - - <65
Fruttosio/Glucosio >1,5 - - - -
Polline specifico > 15 - >90 224950(2322?:;%0613?3;/2; IZ) -
GP/10 g <20.000 ] > 100.000 > 100.000 (eucalipto estivo) o )

<100.000 (eucalipto autun.)
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Salubrita 2006 - 2015

1,0 09 00

4,6 219 3’2 0,8 516 O’O Olo

2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015

O Positivi
@ Negativi




2012
Indagine MIPAF - IZS Lombardia ed Emilia Romagna, Sede di
Bologna
Neonicotinoidi in mieli «a rischio»

Neonicotinoidi Neonicotinoidi nei mieli di agrumi

Imidacloprid Imidacloprid
7% 13%

ﬁ Imidacloprid +

Imidacloprid +

Acetamiprid Acetamiprid
3% 25%
N
Acetamiprid
3%
Acetamiprid
25%
Inferiore LOD Thiacloprid
84% 3% Inferiore LOD
37% Thiacloprid

0%

71 campioni nessuno > LMR 15,5% > LOQ




2012
Indagine MIPAF - IZS Lombardia ed Emilia Romagna, Sede di
Bologna
Piombo in mieli «a rischio»
Piombo
.=.=.=.=.=.=.=.=.=.=.=.=.=.=.=.5.5.3.3n.:nn.:nn.:nn.:nn.:n.:nnnnnnnnnnnDDDDDDDDDDDDDDDD””H }[|

0,70
0,60
0,50

B/6w




2015
REGOLAMENTO (UE) 2015/1005
DELLA COMMISSIONE del 25
giugno 2015 che modifica il
regolamento (CE) n. 1881/2006 97%
per quanto concerne i tenori
massimi di piombo in taluni
prodotti alimentari

Contenuto di piombo tutti

IZS Lombardia ed Emilia Romagna, Pb > 100 Pb 50-100
Sede di Bologna 1% 2%
Piombo su tutti i campioni 2015

Contenuto in piombo mg/kg

0,300

0,200

0,100

0,000



Degli 11 campioni > 0,100 mg/kg,
8 sono dello stesso produttore
e gli altri 3 sono della stessa area geografica

0,300

0,200

0,100 ~

0,000 -



Verifica microscopica origine botanica

conforme
61%

non conforme




Sintesi valutazioni 2013

residui

0,0%
2 gocce

14,0%

1 goccia

3 gocce
23,0%

umidita
3,3%

Sintesi valutazioni 2014

residui
0,2%

HMF
0,5%

2 gocce
14,2%

1 goccia

3 gocce
25,3%

impurita 6,1%
/ 0.3% HMF
: colore impurita
difettosi — 13% /0% 0,2%
11,6% \ "~ pid diets £ colore
0,6% 1,0%
%mziod/o \piu difetti
iati inica ~"<"° 1,2%
non premiat p‘;"';o'za non premiati pollinica
49,0% ' 45,9% 3,0%
2 gocce residui
1 goccia 0%
25%
. - \
T HMF
Difettosita per anno miita "
- 0 0
di concorso 2%
_ impurita
o GlUL/G colore
<’> \\\EL/ 2, v,, 1%
s % / W . . .
A\ IS pid difett
\w.afp ) oy N 1%
\\\\\ Tre Goce /4!//7/ I/,I/ ..
33,2015, % -~ pollinica
non premiati 59
’ “ 50%



Le insidie sul mercato

Produttore ,

Cliente

intermedio

1
Cliente
intermedio
2
L Mercato ‘

finale




Lucia Piana
Piana Ricerca e Consulenza srl
via dei Mille 39
40024 Castel San Pietro Terme BO

lucia.piana@pianaricerca.it



