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Il Mercato internazionale del miele 
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LA PRODUZIONE MONDIALE DI MIELE 
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I PRINCIPALI PAESI PRODUTTORI 
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I NUMERI DEL MIELE IN ITALIA – DATI 2014 
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Niki Lasorsa – Bologna, 19 ottobre 2015 
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ANCORA SULL’INTERSCAMBIO ITALIA-RESTO DEL MONDO 
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PRODUZIONE MONDIALE DI MIELE 
2012 

Fuente: FAOSTAT (Elaboración propia) 
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Iria Costela Peña - XXXI CONGRESSO DELL’ APICOLTURA PROFESSIONALE AAPI 



PROPOSTA DI RISOLUZIONE DEL 
 PARLAMENTO EUROPEO SUL FALSO MIELE CINESE 

Fuente: Parlamento Europeo  

Iria Costela Peña - XXXI CONGRESSO DELL’ APICOLTURA PROFESSIONALE AAPI 



 

Cosa fa l’Europea? 



Raccomandazione della Commissione, del 19 febbraio 

2013, relativa a un piano coordinato di controllo volto a 

stabilire la prevalenza di pratiche fraudolente nella 

commercializzazione di determinati prodotti alimentari 

(2013/99/UE). 





Oreste Gerini – Direzione Generale della prevenzione e del 
contrasto alle frodi agro-alimentari 



Oreste Gerini – Direzione Generale della prevenzione e del 
contrasto alle frodi agro-alimentari 





 

Frodi nel miele e  

strumenti di controllo 

 

Analisi fisico-chimiche tradizionali 



FRODI nel miele 

• FALSA DICHIARAZIONE DI ORIGINE BOTANICA 

• FALSA DICHIARAZIONE DI ORIGINE GEOGRAFICA 

• FONTI ZUCCHERINE DIVERSE DA NETTARE O MELATA 

• AGGIUNTA DI ZUCCHERO 

• AGGIUNTA DI ALTRE SOSTANZE (es. aromi) 

• MANCATA RISPONDENZA AD ALTRI REQUISITI DI 

LEGGE 
      (composizione non conforme, odori e sapori estranei, impurità, fermentazione, 
       residui di sost. chimiche) 

 

 

 

 



Allegato al D.Lgs. 179/2004 

Il miele immesso sul mercato in quanto tale o utilizzato in prodotti destinati al consumo 
umano, deve presentare le seguenti caratteristiche di composizione: 
 
 
1. Tenore di zuccheri 
 
2. Tenore di acqua 
 
3. Tenore di sostanze insolubili in acqua 
 
4. Conduttività elettrica 
 
5. Acidità libera 
 
6. Indice diastasico  
 
7. tenore di idrossimetilfurfurale (HMF) 
 

(Articolo 2)  

Roberto Colombo 



 

Frodi nel miele e  

strumenti di controllo 

 

Analisi pollinica 



Origine geografica 
 
Origine botanica 

Piana Ricerca e Consulenza srl 27 



Contraffazioni più frequenti 

– Miele cinese non 
dichiarato 

– Origine italiana non 
corrispondente al vero 
(Est europa e Cina per 
acacia, Spagna per timo, 
lavanda, agrumi) 

 

– Falsa filiera breve 

– Mieli alpini 

Piana Ricerca e Consulenza srl 28 
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Elementi microscopici 

estranei presenti nel 

sedimento di mieli 

adulterati  

Katja Bohm, Intertek Food Services GmbH, Brema, Germania 

Workshop „Le frodi nel miele“, Bologna, 19 Ottobre 2015 



  

www.intertek.com 31 © Intertek 2015,  

All Rights Reserved 

Sedimento di miele –  amido: alcuni esempi  

Messico : ingrandimento 400x 

C13 EA/LC - 

FAmyP - 

β -

Fructofuranosidase 
- 

β/γ -Amylase - 

Foreign 

oligosaccharides 
- 
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Sedimento di miele –  amido: alcuni esempi  

Cina: ingrandimento 400x 

C13 EA/LC + 

FAmyP + 

β -

Fructofuranosidase 
- 

β/γ -Amylase - 

E150d - 

Heat-stable alpha-

Amylase 
- 

TMR - 

SMR - 



Un caso particolare in aumento 

• Uso di candito 
supplementato con 
polline spagnolo per la 
nutrizione degli alveari 

• Miele contaminato con 
granuli d’amido e 
occasionali granuli 
pollinici di Cistus 
ladanifer e altre specie 
esotiche 

Piana Ricerca e Consulenza srl 34 

Produttore 
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1 
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Frodi nel miele e  

strumenti di controllo 

 

Analisi sensoriale 



L’analisi sensoriale ci permette 

di esprimere giudizi su: 

DICHIARAZIONE DELL’ORIGINE BOTANICA  

RISPONDENZA AD ALCUNI REQUISITI DI LEGGE 
(odori e sapori estranei, impurità, fermentazione, essenze aromatiche) 

 

 

 

 

 Miele di Acacia 

Miele 
fermentato 



L’analisi sensoriale ci permette 

di esprimere giudizi su: 

 

DICHIARAZIONE DELL’ORIGINE GEOGRAFICA  

SCIROPPI O LORO AGGIUNTA AL MIELE 

 

 

 



Analisi sensoriale 
Campioni analizzati negli ultimi 5 anni 

Non Conformità (N.C.) riscontrate 

sui mieli uniflorali 

Origine mieli 
 N.C. 

% 
n 

Tutti  11,1 562 

Mieli italiani 11,8 465 

Mieli 

stranieri 
7,0 61 



I parametri e i metodi fissati dall’attuale 
normativa sul miele sono adeguati per: 

 determinare lo stato di conservazione 

 determinare l’origine botanica e/o geografica 

 accertare la salubrità del prodotto 

 rilevare odori e aromi estranei 

 miele per industria venduto come miele 

Non sono adeguati per smascherare: 

 le piccole e medie aggiunte di sciroppi al miele 

 il ricorso a nutrizioni durante il raccolto 

Roberto Colombo 



 

Frodi nel miele e  

strumenti di controllo 

 

Sviluppo di tecniche analitiche 
moderne 
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How to detect Adulteration of Honey? 

Method Adulterant 

1. C13 EA-IRMS  

2. C13 EA-CRDS 

C4 sugars (e.g. cane, 

corn syrup) 
 

3. C13 EA/LC-

IRMS 

C4 sugars + C3 

sugars (e.g. wheat 

syrup, rice syrup, 

beet invert sugar, 

tapioca syrup)  

Method Adulterant 

7. β-Fructo-

furanosidase 

invert sugar from sucrose (e.g. 

beet invert sugar)  

 

8. β-; γ-

Amylase 

Invert sugar syrups produced 

from starch (e.g. rice syrup, 

wheat syrup)  

 

Adulteration tests available at Intertek 

9. Heat-stable 

α-Amylase 

Unauthorized use of heat stable 

alpha-amylase addition of invert 

sugar syrups produced from 

starch (e.g. rice syrup, wheat 

syrup) 

10. FAmyP 

(New!) 

Unauthorized use of honey- 

foreign diastase  

11. E 150d Unauthorized addition of  

caramel color  

4. SM-R  Rice syrup only 

5. TM-R Rice syrup only 

6. Honey 

foreign oligo- 

saccharides 

Polysaccharide based 

sugar syrups (e.g. corn 

syrup, wheat syrup, rice 

syrup, inulin syrup, dextrins 

syrup)  
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Adulteration: Detection of C4 sugars 
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Fig. 1 Rate of C4 sugar positive findings in regard to the 

affected countries of origin   

Positive findings worldwide: 

2013: 8% (n = 5100) 

2014: 18% (n = 5800) 

          Increase of positive 

          findings 

 

• High positive findings in 

India 

• USA: Customers origin, 

probably honey from India 
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Adulteration: Detection of C4/C3 sugars 
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Fig. 2 Rate of C3/4 sugar positive findings  

in regard to the affected countries of origin   

Positive findings worldwide: 

2013: 9% (n = 9200) 

2014: 9% (n = 10800)            

• Increase of positive findings in 

Mexico (caused by excessive 

bee feeding) 

• Decrease of positive findings 

regarding samples from China 
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Adulteration: Starch based Sugar Syrups 

Foreign oligosaccharides 
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Fig. 3 Rate of honey foreign oligosaccharides 

positive findings in regard to the affected countries of 

origin   

% 

• Increase of positive findings  

Romania (caused by 

impermissable bee feeding) 

• Decrease of positive findings 

regarding samples from China 



Approccio metodologico 

TARGET NON TARGET 
«Fingerprinting» 

Scaramagli Sonia 

Fingerprinting 

Analisi “olistica” che prende in considerazione la 
totalità dei camponenti della matrice 

Quadro generale molto 
complesso e con una forte 
interpretazione statistica 



HERACLES II Scaramagli Sonia 

NASO ELETTRONICO 

NON TARGET: 

Fingerprinting delle 

sostanze volatili 

Acacia Agrumi 

Castagno Eucalipto 



Consolidating and Exploiting EU research on food and feed traceability, 

CSL, York, 11-13 October 2006  
 

To develop “Fingerprint” methods that can characterise foods • NMR 

• Mass Spectrometry  

• NIR, MIR 

• Raman Spectroscopy 

• Data interpretation 

techniques 

• Food verification methods 

WPL Gerry Downey (TEAGASC) 

 

TRACE - Fingerprinting 
Dr. Roberto Piro 



FTIR - Frauds  

FT-IR spectra 
highlight 
adulterated honey  

Regular 

samples 

Suspicious 

samples 

Dr. Roberto Piro 



 

Frodi nel miele e  

strumenti di controllo 

 

I controlli ufficiali 
qualche dato 



Oreste Gerini – Direzione Generale della prevenzione e del 
contrasto alle frodi agro-alimentari 



Oreste Gerini – Direzione Generale della prevenzione e del 
contrasto alle frodi agro-alimentari 



Oreste Gerini – Direzione Generale della prevenzione e del 
contrasto alle frodi agro-alimentari 



Cosa fare ora? 

 Formazione e informazione degli 
operatori del settore 

Costituzione di una banca dati dei 
casi rilevati   

Attività ispettiva più intensa in 
particolare sui mieli importati 

Armonizzazione delle tecniche 
analitiche 



 

Grazie per l’attenzione 


